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Célébrez les fêtes avec 
des créations gourmandes et uniques, signées 

 par votre artisan pâtissier chocolatier.

Stéphane Manigaut et toute son équipe 
vous souhaite de

LES BÛCHES PÂTISSIÈRES

DE NOËL
SPÉCIALITÉSNOS

TOUTES NOS BÛCHES SONT DISPONIBLES EN
4 PARTS : 26€  |   6 PARTS : 38€  |  8 PARTS : 50€

JOYEUSES
& GOURMANDES

FÊTES MARIAGE ENTRE 
LA POMME & LE COING

Croustillant au riz soufflé et pain de Gênes 
au calisson avec une compotée de coing,  

des morceaux de pomme, ainsi qu’une 
chantilly au calisson.

02FAITES VOS JEUX

ALLIANCE ENTRE LE CHOCOLAT 
& LA NOIX DE PECAN

Biscuit financier croustillant à la noix 
de pécan, ganache montée à la vanille 
avec éclats de noix de pécan caramélisées, 
biscuit Sacher, crémeux noix de pécan, 
surmonté d’une chantilly au chocolat noir.

01 BLACK JACK
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LES BÛCHES GLACÉES

07

PLAISIR COUPABLE

Crème glacée chocolat au lait, crème glacée 
caramel, cœur de caramel tendre et éclats 

de cacahuètes torréfiées, le tout sur un 
biscuit moelleux aux amandes.

POKER

TOUT EN DOUCEUR - SANS GLUTEN

Sorbet fromage blanc à la vanille de Tahiti, 
sorbet exotique (ananas, mangue, passion, 
citron vert), biscuit macaron, cœur de 
meringue et coulis aux fruits de la passion.

0108 BACCARAT

09

UN CLASSIQUE 
INDÉMODABLE - SANS GLUTEN

Crème glacée vanille de Madagascar, 
biscuit tendre aux éclats de dragées, 

sorbet aux fruits rouges.

ROULETTE
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SAVEUR RÉGRESSIVE

Biscuit macaron noisette, riz au lait 
à la vanille de Madagascar, petite mousse 

de noisette et ganache montée vanillée, 
soulignée d’un soupçon de caramel.

03JACKPOT

EXOTISME - SANS GLUTEN

Biscuit coco, crémeux ananas–fruit 
de la passion avec dés de mangue, 
crème légère au citron vert et 
chantilly acidulée.

04 CASINO

GOURMANDISE & LÉGÈRETÉ

Croustillant aux amandes 
et biscuit dacquois, compotée de fruits 
rouges, crème panna cotta aux citrons 

verts, le tout enveloppé dans une crème 
diplomate à la vanille.

05LAS VEGAS

INTERPRÉTATION AUTOUR 
DU MARRON

Biscuit moelleux à la farine de châtaigne, 
crème de marron avec morceaux de 
marrons confits, crémeux et coulis 
yuzu–mandarine, chantilly marron.

06 FULL AUX AS

SAVEURS
CHOCOLAT, PRALINÉ OU CAFÉ.

BÛCHES TRADIT IONNELLE
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CRÉATIONS
SPÉCIALITÉSET

Tous nos chocolats sont fait 
maison, ils sont réalisés 

avec des produits 
de qualité, dans le respect 

de la tradition chocolatière.

  CENTRE DE TABLE DE FÊTE

Casino de noël

Montage en chocolat au lait, noir, blanc 
et dulcey garni de 10 bonbons au chocolat 
de la gamme Aux Palets OR.  

À l'unité..............................................................29,50 €

  GOURMANDISES

Pâte à tartiner maison

Le pot de 250gr....10,00 €

Nounours à la guimauve 
enrobés de chocolat 
noir ou lait

Boîte de 
6 nounours...............11,00 €

  BOUCHÉE GNOME

Praliné à la crêpe dentelle enrobé 
de chocolat au lait.

À l'unité..................................9,10 €

CONFISERIES
SALONLE DES

 � GOURMANDISES
Pâtes de fruits, guimauves, tranches d’oranges confites 
enrobées de chocolat noir, fruits confits, confitures 
faites maison.

 � MARRONS GLACÉS
À l'unité........................................................................................  3,20 €

 � CERISES À QUEUE 
MAISON (À L’ALCOOL)
12 pcs - 16 pcs - 20 pcs.........................................................au poids
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 �LES PAVÉS DU MARTROI
Praliné aux céréales 
et chocolat noir..........................15,50 €

NOS SPÉCIALITÉS

 �LES O D’ORLÉANS
Praliné au miel 
et chocolat noir..........................16,50 €

 SUJETS DE NOËL
Chocolat lait et noir, garni 
de croustibilles au chocolat

Papa noël............................14,00 €

Le renne.............................. 15,50 €
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COFFRETS
CHOCOLATS

NOS DE

Vous aimez nos pâtisseries ? Vous allez adorer nos chocolats !

  �COFFRET CONVIVE : 
4 chocolats ........................................................................................  5,50 €

  �COFFRET T0 : 
6 chocolats..........................................................................................  7,50 €

  �COFFRET T1 DE 100 G : 
12 chocolats......................................................................................  14,00 €

  �COFFRET T2 DE 200 G : 
24 chocolats..................................................................................... 26,80 €

  �COFFRET T3 DE 300G : 
35 chocolats..................................................................................... 39,00 €

  �COFFRET T4 DE 420G : 
48 chocolats....................................................................................  53,50 €

  �COFFRET T5 DE 600G : 
65 chocolats......................................................................................72,00 €
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Aux Palets Or vous invite à découvrir ses galettes aux saveurs variées, 
accompagnées de 2 collections de fèves exclusives.

 �Pure crème d'amande
 �Feuilleté sans fourrage
 ��Pomme tombée au beurre 
 �Parfum Gianduja et crème 
d'amande noisette

Célébrez la nouvelle année avec un dessert alliant douceur et gourmandise.

Disponible à partir du 29 décembre 2025

LE GÂTEAU DU NOUVEL AN

Il existe de nombreuses occasions d'offrir 
des chocolats en entreprise !

Remerciez vos clients, partenaires ou collaborateurs 
avec notre solution de bagues et cartes personnalisées. 
Valorisez votre image en offrant des chocolats au goût 
unique, préparés avec des grands crus de cacao.

Marquez vos plus beaux événements avec 
des produits signés Stéphane Manigaut.

Pour toutes commande de 25 ballotins minimum, 
valable sur les coffrets T0, T1, T2, T3, T4, T5.

PERSONNALISEZ VOS ÉCRINS

ART LUXE Galette  
pour 4 à 8 personnes

MATCHA Galette  
pour 2 personnes

 �Ce gâteau se compose d’un biscuit 
financier, d’un parfait au caramel 
et d’une compotée de poire, le tout 
sur un croustillant.

Taille unique

6 parts...................................37,00 €

Disponible à partir du 3 janvier 2026

LA GALETTE DES ROIS
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CÔTÉLE

*Assortiments réalisés par nos soins Pain surprise assortiment gourmand

 PAIN SURPRISE
Tout Saumon :
50 pcs .....................................  55,00 €

Assortiment par nos soins :
Mousse de foie de canard, jambon 
Serrano, beurre-noix-raisin, saumon 
fumé, boursin, charcuterie.
50 pcs .....................................  50,00 €

 BRIOCHE CRABE
40 pcs .....................................  69,00 €

 BOUCHÉE AU RIS DE VEAU
Quenelles de veau, ris de veau 
et champignons de Paris.
1 pce ............................................ 9,00 €

 PETITS FOURS APÉRITIFS
Quichettes, pizzas, gougères, escargots 
feuilletés, etc. 
1 pce ............................................. 1,00 €

10 pcs ........................................ 10,00 €

20 pcs .....................................  20,00 €

30 pcs .....................................  30,00 €

 PETITS FOURS*

Votre cœur balance entre tous vos 
desserts favoris ? Optez pour un délicieux 
assortiment de petits fours.
12 pcs...........................................15,60 €
16 pcs ........................................ 20,80 €
20 pcs ...................................... 26,00 €

 CAKES
Cake fruits (rhum)..................... 17,50 €
Cake citron................................16,90 €

Cake vanille............................... 17,50 €

 PETITS FOURS SECS*

Tuiles amandes, meringuettes, cigarettes 
roulées, sablés.
100 g (   12 pièces) ...................8,00 €

 MACARONS SUCRÉS*

Coffret assorti parmi nos 15 parfums : 
chocolat, pistache, framboise, vanille, 
caramel...
8 pcs .......................................... 10,30 €
12 pcs ..........................................15,50 €
18 pcs ........................................ 23,00 €
24 pcs ....................................... 31,00 €

Rue des m
inim

es

Passage Bannier - J. Lucet

RUE DU COLOMBIER RUE DU COLOMBIER

RUE BANNIER

Retrait des 
commandes

Boutique

- Liste des allergènes sur demande. -

C’est pourquoi les commandes se font uniquement en boutique ! *
Prenez une pause, passez nous voir, et on s’occupe du reste !
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NOTRE ÉQUIPE ADORE VOS VISITES

*Aucune commande ne sera prise par téléphone, par mail ou sur internet

Pensez à nous contacter avant le :
20 Décembre | Noël 

27 Décembre | Nouvel An

L’intégralité des commandes sera  
à retirer à l’arrière de la boutique :

" PASSAGE BANNIER 
JOSEPH LUCET "

Les 24, 25 et 31 Décembre 
uniquement

SUCRÉ
CÔTÉLE

SALÉ



PÂTISSIER CHOCOLATIER - SALON DE THÉ
15 rue Bannier - 45000 Orléans  |  Tél. : 02 38 53 22 70 

www.palets-or.com

Magasin ouvert :
du mardi au samedi de 8h à 19h30, 

le dimanche de 8h à 13h 

Ouvertures exceptionnelles :
dimanches 14, 21, 28 décembre et 4 janvier de 8h à 18h30, 

lundis 15, 22 et 29 décembre de 8h à 19h30 et 
jeudi 25 décembre de 8h à 13h 

Fermetures :
le 1er et 2 janvier 2026


